
Arbeiten mit Aussicht
Das Restaurant Gipfelstubli Rotenflue liegt direkt bei der Bergstation der Rotenfluebahn auf 1’571 m ü. M. – mit 
einer Aussicht, die jeden Tag aufs Neue begeistert. Mitten im Herzen der Mythenregion setzen wir auf Qualität, 
regionale Produkte und eine herzliche Gastfreundschaft. 

Zur Ergänzung unseres Teams suchen wir eine zuverlässige und engagierte Person als

KüchenallrounderIn im Stundenlohn 
ab 9. Mai oder nach Vereinbarung

Darum wirst du dich bei uns wohlfühlen
•	 Tagesbetrieb – keine Zimmerstunde – abends frei
•	 Geregelte Arbeitszeiten – Work-Life-Balance garantiert
•	 Ein Arbeitsplatz mit traumhaftem Blick auf die Schwyzer Bergwelt
•	 Ein motiviertes und herzliches Team
•	 Attraktive Bergbahnvergünstigungen in der Zentralschweiz, Mythenregion-Skisaisonkarte,  

Mitarbeiterevents und weitere tolle Benefits

Deine Aufgabe bei uns
•	 	Unterstützung des Küchenteams bei Vorbereitungsarbeiten (Rüsten, Schneiden, etc.)
•	 	Mithilfe bei der Produktion und Zubereitung von Speisen
•	 	Abwasch- und Reinigungsarbeiten in Küche und Office 
•	 	Sicherstellen von Ordnung und Sauberkeit im gesamten Küchenbereich
•	 	Einhaltung der Hygienevorschriften (HACCP)
•	 	Unterstützung bei Warenannahme und Lagerordnung

Das bringst du mit
•	 Freude an der Zubereitung von regionalen Speisen
•	 	Zuverlässige, saubere und speditive Arbeitsweise
•	 	Flexibilität, Belastbarkeit und Einsatzbereitschaft auch in hektischen Zeiten
•	 	Teamfähigkeit und Freude an der Zusammenarbeit
•	 	Sinn für Ordnung und Hygiene
•	 	Grundkenntnisse in Deutsch sowie Bereitschaft zu Wochenend- und Feiertagsarbeit

Lust, dort zu arbeiten, wo andere ihre Freizeit geniessen? Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung per E-Mail. 
Bei Fragen zur Stelle steht dir unser Gastroleiter Daniel Mätzener gerne zur Verfügung. 
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